
TUOTETIEDOT

Ravintoarvot (EU 1169/2011)

per 100 g per annos

Energia (kJ/kcal) 315 kJ / 75 kcal

Rasva (g) <0,1 

– josta tyydyttynyttä (g)

Hiilihydraatit (g) 15,5

– josta sokereita (g) 0,6

Proteiini (g) 1,9 g

Suola (g) 0

Valmistaja
Öströmin Perunatuote, Pakantie 12, 64440 Metsälä
Haaro Group, Sepänkyläntie 84, 64900 Isojoki

Valmistuttaja
Potwell Oy, Kristiinankatu 11 A 21, 64100 Kristiinankaupunki
info@potwell.fi

MAATILAN VK muusiperuna 5 kg

EAN 6430012991265

Säilytysohje +4-6°c, tuote käytettävä 
heti avaamisen jälkeen

Ainesosat Peruna, E223 
natriumdisulfiitti

Kokoluokka 30-60 mm kolmeen
kokoon lajiteltuna

Säilyvyys 
tuotannosta

1 + 7 vrk

Myyntierän koko 5 kg /1 pss

Alkuperämaa Suomi

Kuorintatapa Veitsikuorittu (VK)

Valmistusohje

Monitoimiuunissa höyryssä (100 °c) 35-50 minuuttia, kunnes perunat ovat kypsiä
Kattilassa keitettynä 15-25 min
Muusiperunat soveltuvat jauhoisuutensa ja tärkkelyspitoisuutensa vuoksi parhaiten perunamuusiin 
ja sosekeitoon. 
Suositellaan lämpösäilytyksen kestoksi maksimissaan yhtä tuntia. 

Valmistusaika vaihtelee perunoiden koon ja käyttötarkoituksen mukaan.



TUOTETIEDOT

Ravintoarvot (EU 1169/2011)

per 100 g per annos

Energia (kJ/kcal) 315 kJ / 75 kcal

Rasva (g) <0,1 

– josta tyydyttynyttä (g)

Hiilihydraatit (g) 15,5

– josta sokereita (g) 0,6

Proteiini (g) 1,9 g

Suola (g) 0

Valmistaja
Öströmin Perunatuote, Pakantie 12, 64440 Metsälä
Haaro Group, Sepänkyläntie 84, 64900 Isojoki

Valmistuttaja
Potwell Oy, Kristiinankatu 11 A 21, 64100 Kristiinankaupunki
info@potwell.fi

MAATILAN VK muusiperuna 10 kg

EAN 6430012990831

Säilytysohje +4-6°c, tuote käytettävä 
heti avaamisen jälkeen

Ainesosat Peruna, E223 
natriumdisulfiitti

Kokoluokka 30-60 mm kolmeen
kokoon lajiteltuna

Säilyvyys 
tuotannosta

1 + 7 vrk

Myyntierän koko 10 kg /1 pss

Alkuperämaa Suomi

Kuorintatapa Veitsikuorittu (VK)

Valmistusohje

Monitoimiuunissa höyryssä (100 °c) 35-50 minuuttia, kunnes perunat ovat kypsiä
Kattilassa keitettynä 15-25 min
Muusiperunat soveltuvat jauhoisuutensa ja tärkkelyspitoisuutensa vuoksi parhaiten perunamuusiin 
ja sosekeitoon. 
Suositellaan lämpösäilytyksen kestoksi maksimissaan yhtä tuntia. 

Valmistusaika vaihtelee perunoiden koon ja käyttötarkoituksen mukaan.
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